Recette du clafoutis (de Mr christophe Felder)

Préparation : 15 min Cuisson: 30 a 40 min Pour 4 a 6 personnes
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Ingrédients pour le clafoutis
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50 g de chapelure (pour le moule




Réalisation

Préchauffez le four a 210°C (th.7)
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Incorporez le lait et la créme liquide en fouettant énefgiquemen‘r puis versez le rhum. Mixer le
tout pendant 10 secondes.
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Déposer les cerises dans le fond du moule beurré et saupoudré de sucre. Versez la préparation aux
ceufs par-dessus. Ajoutez le beurre coupé en morceaux.

Faites cuire au four pendant 30 a 40 min. Servez tiede ou froid.







