
e ·p i · cu · r i s ·mo

“Doutrina de Epicuro, filósofo grego 

(341-270 a.C.), caracterizada pela defesa da busca da 

vida feliz através de desejos e prazeres moderados e 

sem grandes perturbações, da administração da dor, 

da diminuição do medo da morte, do destino e das 

divindades, preconizando também o conhecimento 

empirista, a física atomista e a ética”.

e ·p i · cur

“EPICUR é o resultado de uma 

longa paixão. Um lugar descomplicado, hospitaleiro 

e justo, onde figura uma longa e dinâmica selecção 

de vinhos entusiasmantes portugueses”.

A garrafeira é sua. Ao visitá-la, encontrará os 

preços de loja correspondentes a cada vinho. Caso 

queira beber de imediato, é cobrada uma pequena taxa 

de serviço. Entre no espírito e torne-se um Epicurista.

Todos os preços constantes no menu estão apresentados em euros com IVA à taxa legal. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.



Acqua Panna  50cl  2,50

S. Pellegrino  50cl  2,50

Soft Drinks   2,50

Cerveja La Rosa Lager  4,00

Expresso    1,00 

OUTRAS BEBIDAS
Copo (15cl)

Prova (8cl)

Taxa de serviço 
da garrafeira:

6,00/garrafa

A NOSSA ESCOLHA SEMANAL A COPO

T
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Vinho Rosé

Vinho Tinto
Vinho Espumante

Vinho Biológico

Vinho Branco

Vinho Natural

Produção Integrada

CASUAL

VINHOS INFORMAIS,

COMPANHIAS PARA O DIA-A-DIA

E EM TODOS OS MOMENTOS DESCONTRAÍDOS

CHARMING

VINHOS EXCEPCIONAIS,

CRIADOS EM EDIÇÕES LIMITADAS

PARA MOMENTOS ESPECIAIS

4,00 (copo) / 2,50 (prova)
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BFlor de São José  17
Viosinho, Rabigato, Gouveio

Quinta de São José

5,75DOURO

TQuinta do Crasto Reserva VV 16
Vinhas Velhas

Quinta do Crasto

9,25DOURO

TQuinta da Fata Reserva 15
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro

Quinta da Fata

DÃO 5,75

TPousio Alicante Bouschet 16
Alicante Bouschet

Herdade do Monte da Ribeira

7,25

BEsporão Reserva 18
Arinto, Antão Vaz, Roupeiro

Herdade do Esporão

6,50

ALENTEJO

ALENTEJO

FROM SPAIN
VINHOS ALÉM FRONTEIRAS

E CASTAS INTERNACIONAIS

6,50

B

RUEDA

Blanco Nieva Pie Franco 12
Verdejo

Vinedos de Nieva

Quinta do Boição Reserva 18
Arinto 

Enoport Wines

B

LISBOA

Luis Pato 18
Maria Gomes 

Luis Pato

B

BAIRRADA

ALENTEJO

Tobias 16
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Quinta da Pellada

T

DÃO

Vallado 18
Touriga Nacional, Tinta Roriz, 

Touriga Franca

Quinta do Vallado

T

DOURO

Q.M Rosé 18
Alvarinho, Sousão

Quintas de Melgaço

R

VINHOS VERDES

Pousio 16
Syrah, Trincadeira, Aragonês

Herdade do Monte da Ribeira

T



OS NOSSOS GENEROSOS E FORTIFICADOS

O

M

C

Porto

Moscatel
Colheita Tardia

F Fortificado

Madeira
P

Vinho Biológico

Cossart Gordon 5 y.o.                         5,25
Boal, Sercial, Malvasia ou Verdelho
Cossart Gordon & Co.

M

Cossart Gordon 10 y.o.                       8,25
Boal ou Verdelho
Cossart Gordon & Co.

M

H.M. Borges 15 y.o.                              4,25
Boal ou Verdelho
H.M. Borges, Sucrs lda.

M

SETÚB
A

L

DOURO

MADEIRA

 (copo)

(copo)

WINE FLIGHT

ROXO VERDELHO BOAL TAWNY RUBY

16,00

DOURO

Bacalhôa Roxo 5 y.o.      4,00
Moscatel Roxo
Quinta da Bacalhôa

(copo)
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Quinta do Noval NV                          
Tawny, Ruby, Extra-Dry, White, Lágrima
Quinta do Noval

Poças L.B.V. 12      
Poças Junior

Poças Tawny Reserva 
Poças Junior 

Noval Tawny 10 y.o.     
Quinta do Noval

P

P

P

P

4,75

4,75

6,50

5,50



C H A R C U T A R I A

C O N S
E R V A S

Um pedaço de chocolate com crumble de amendoim. 

Perfeito para acompanhar Portos Tawny e Madeiras.

    
3,50
  
  

Q U E I J O S

C H O C O L A T E

E S P E C I A I S  D E  P A T O

As características excepcionais da raça do porco 

alentejano e da região onde são produzidas, são 

inigualáveis - os seus detalhes vão desde a alimen-

tação com bolota até à cura, maturação e envelheci-

mento.

       Presunto Bolota 24 meses        9,00

    Copita Porco Preto                 7,00

    Salsichão Porco Preto          5,50

     Tábua Mista      

 

Presunto de Pato                         7,50   

Foie Gras Mi Cuit                                   8,50

Mousse de Foie com Trufa            5,00

A P E R I T I V O

LATAS

Filete de Salmão com Alho                6,00

Bacalhau em Azeite e Alho                6,00

Biqueirão em Molho de Escabeche              4,00

Sardinha Fumada em Azeite               5,25

FUMADOS (servidos com azeite, alcaparras e lima)

Bacalhau Fresco                                    6.50

Filete de Atum                 6,50

Salmão Selvagem do Alasca               7,50

MARINADOS E CURADOS

Muxama de Atum                   6,50

Biqueirão marinado em azeite e vinagre          6,50

O S T R A S
às  quartas- fe i ras

1 ,50 por  uni

50 gramas

120 gramas

80 gramas

80 gramas

Terça
a

Sábado

17h00 to  24h00

Pão Rústico, Manteiga, Azeite Extra Virgem                     

1.50

Azeitonas Marinadas Picantes

1,50

Chips de Batata Doce

1.00

Tábua de Queijos (200gr)

Cabra com Pimentão Doce

Ilha de São Jorge

Brie, Chevre

Parmigiano Reggiano

Gouda com Pesto

Gran Cru di Grotta

14,00

 

Grana Padano (50gr)

3,00

15,00



“EPICUR é o resultado de uma 

longa paixão. Um lugar descomplicado, hospitaleiro 

e justo, onde figura uma longa e dinâmica selecção 

de vinhos entusiasmantes portugueses”.

A garrafeira é sua. Ao visitá-la, encontrará os 

preços de loja correspondentes a cada vinho. Caso 

queira beber de imediato, é cobrada uma pequena taxa 

de serviço. Entre no espírito e torne-se um Epicurista.

e ·p i · cu · re · an · i sm

“A doctrine of Epicurus, a Greek 

philosopher (341-270 BC), characterized by the 

defense of the search for a happy life through 

moderate and undisturbed desires and pleasures, 

the administration of pain, the reduction of fear of 

death, destiny and deities, also advocating empiricist 

knowledge, atomistic physics and ethics”,

e ·p i · cur

“EPICUR is the outcome of a long 

dream that came true. A cozy place, full of 

hospitality and fairness, where you can find a wide 

and dynamic range of exciting Portuguese wines”.

Remember, the cellar is yours. When visiting, you’ll 

find store prices. Should you want to drink them 

imediatly, a small corkage fee will be charged. 

Go with the flow and become an Epicurist.

All prices in the menu are presented in euros, VAT included. No dish, food or drink, including the couvert, can be charged if not requested or not consumed by the customer.



WEEKLY SELECTION OF WINES BY THE GLASS

Acqua Panna  50cl  2,50

S. Pellegrino  50cl  2,50

Soft Drinks   2,50

Cerveja La Rosa Lager  4,00

Expresso    1,00 

Glass (15cl)

Taste (8cl)

Cork fee:
6,00/bottle

CASUAL

INFORMAL WINES

EVERYDAY COMPANY

AND FOR RELAXING MOMENTS

CHARMING

EXCEPTIONAL WINES

CREATED IN LIMITED EDITIONS

FOR SPECIAL MOMENTS

4,00 (glass) / 2,50 (taste)

OTHER BEVERAGES
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R

W
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S

Rosé Wine

Red Wine
Sparkling Wine

Organic Wine

White Wine

Natural Wine

Sustainable Production

FROM SPAIN
VINHOS ALÉM FRONTEIRAS

E CASTAS INTERNACIONAIS

6,50

W

RUEDA

Blanco Nieva Pie Franco 12
Verdejo

Vinedos de Nieva

WFlor de São José  17
Viosinho, Rabigato, Gouveio

Quinta de São José

5,75DOURO

RQuinta do Crasto Reserva VV 16
Vinhas Velhas

Quinta do Crasto

9,25DOURO

RQuinta da Fata Reserva 15
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro

Quinta da Fata

DÃO 5,75

RPousio Alicante Bouschet 16
Alicante Bouschet

Herdade do Monte da Ribeira

7,25

WEsporão Reserva 18
Arinto, Antão Vaz, Roupeiro

Herdade do Esporão

6,50

ALENTEJO

ALENTEJO

Quinta do Boição Reserva 18
Arinto 

Enoport Wines

W

LISBOA

Luis Pato 18
Maria Gomes 

Luis Pato

W

BAIRRADA

ALENTEJO

Tobias 16
Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen

Quinta da Pellada

R

DÃO

Vallado 18
Touriga Nacional, Tinta Roriz, 

Touriga Franca

Quinta do Vallado

R

DOURO

Q.M Rosé 18
Alvarinho, Sousão

Quintas de Melgaço

RS

VINHOS VERDES

Pousio 16
Syrah, Trincadeira, Aragonês

Herdade do Monte da Ribeira

R
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PREMIUM SWEET SELECTION

SETÚB
A

L

DOURO

MADEIRA

Quinta do Noval NV                          
Tawny, Ruby, Extra-Dry, White, Lágrima
Quinta do Noval

Poças L.B.V. 12      
Poças Junior

Poças Tawny Reserve 
Poças Junior 

Noval Tawny 10 y.o.     
Quinta do Noval

Cossart Gordon 5 y.o.                         5,25
Boal, Sercial, Malvasia or Verdelho
Cossart Gordon & Co.

 (glass)

M

Cossart Gordon 10 y.o.                       8,25
Boal or Verdelho
Cossart Gordon & Co.

M

H.M. Borges 15 y.o.                              4,25
Boal or Verdelho
H.M. Borges, Sucrs lda.

M

P

P

P

P

(glass)

ROXO VERDELHO BOAL TAWNY RUBY

16,00

O

M

L

Port

Muscat
Late Harvest

F Fortified

Madeira

DOURO

Bacalhôa Roxo 5 y.o.      4,00
Moscatel Roxo
Quinta da Bacalhôa

(glass)

O

SETÚB
A

L

P

Organic Wine
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WINE FLIGHT

ALGAR V E

4,75

4,75

6,50

5,50



Piece of chocolate brownie with peanut crumble.

Perfect to accompany Tawny Ports and Madeiras.

    
 

3,50
  
  

D U C K ’ E M  G O O D
Duck Jamón                          7,50   

Foie Gras Mi Cuit                                   8,50

Foie and Truffle Mousse             5,00

  

C A N N E D

F I S H

N I B B L E STuesday
to

Saturday Rustic Bread, Butter, Extra Virgin Olive Oil                     

1.50

Spicy Marinated Olives

1,50

Sweet Potato Chips

1.00

C H A R C U T E R I E

C H E E S E

C H O C O L A T E

The  exceptional characteristics of the Alentejo pig 

breed and the region where they are produced are 

unmatchable - their details go from the acorn 

feeding until the curing, maturation and aging.

       24 months Cured ham        9,00

    Coppa                   7,00

    Salchichon Iberico           5,50

     Mixed Board      

CANNED

Salmon Fillet with Garlic                 6,00

Codfish with Garlic in Olive Oil                6,00

Anchovy Fish in Escabeche Sauce              4,00

Smoked Sardines in Olive Oil               5,25

SMOKED (served with olive oil, capers and lime)

Fresh Codfish                                    6.50

Tuna Fillet                        6,50

Alaska Wild Salmon                7,50

MARINATED AND CURATED

Tuna Muxama                   6,50

Marinated Sardines in olive oil and vinegar          6,50

50 gramas

120 gramas

80 gramas

80 gramas

17h00 to  24h00

Cheese Board (200gr)

Goat with Paprika

São Jorge

Brie, Chevre

Parmigiano Reggiano

Gouda with Pesto

Gran Cru di Grotta

14,00

Grana Padano (50gr)

3,00

O Y S T E R S
every  Wednesday

1,50 per  uni

15,00


