
 
 

LES PLATS FROIDS Prix Qt Total 

Tartare maison style français (câpres, échalotes, ciboulette, 
citron) ou asiatique (soja, sambalolek, échalotes, croutons) 

   

 - Thon rouge d’Espagne - 100g 10.50$   

 - Saumon biologique Canadien - 100g 8.00$   

 - Marlin bleu de Floride - 100g 8.00$   

Céviche de turbot à la mexicaine - 100g 8.00$   

Crevettes géantes cocktail et sauce rouge - 6 unités 42$   

Sashimi de thon rouge d’Espagne, vinaigrette  
soja érable - 300g (2-4 personnes) 35$   

Sashimi de saumon de l’atlantique, vinaigrette  
soja érable - 300g (2-4 personnes) 

30$   

Assiette de saumon fumé maison, câpres,  
oignons rouges, citron - 300g (6-8 personnes) 

28$   

Assiette de truite fumée maison, câpres,  
oignons rouges, citron - 300g (6-8 personnes) 28$   

Assiette de Gravlax de saumon maison, câpres,  
oignons rouges, citron - 300g (6-8 personnes) 

28$   

Tarama maison œufs de carpe, olives kalamata,  
piments forts, citron et croutons (6-8 personnes), 

12$   

 - Avec extra sardines portugaises 20$   

Salade de pieuvre grillée 2 pattes (2-4 personnes) 40$   

Salade de calmars grillés U-10 - 2 morceaux (2-4 personnes) 30$   

 
LES PLATS CHAUDS Prix Qt Total 

Beignets de crabe et mayo épicée - 6 morceaux 30$   

Acras de morue et mayo au citron - 12 morceaux 25$   

Polpettes de saumon maison avec sauce tomate 
- 16 morceaux 22$   

Crevettes géantes croustillantes et mayo épicée - 6 unités 8$/ch   

Crevettes géantes grillées, cajun et citron - 6 unités 7$/ch   

 
LES À CÔTÉS Prix Qt Total 

Salade composée, légumes du jardin, laitues et vinaigrette 5$/pers   

Légumes rôtis à l’ail et huile d’olive 6$/pers   

Salade d’orzo et petits légumes 5$/pers   

 


