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अध्यक्षीय 
ॐ ग ंगणपतये नमः II      श्री सिद्धिविनायक नमो नम: II 

नमस्कार ईशान्य ओहायो मराठी मडंळ पररवार.. !!   

सविप्रथम, मला आणि माझ्या सहकायाांना मडंळाच्या कायिकाररिीवर काम करण्याची सधंी 
दिल्याबद्िल मन:पवूिक आभार !   

 बघता बघता वषि २०१८ समाप्तीला आल ेआहे !  उत्साही कायिकारी सममती, कायिकत ेआणि 

तमुच्या सवाांच्या प्रचंड सहयोगाने, २०१८ हे वषि र्वर्वध कायिक्रमांनी बहरले.  

 कला, सादहत्य व मनोरंजन हयांची कास धरून आपले सि क्लीव्हलँड मध्ये साविजर्नकरीत्या 
सवि मराठीजनांनां बरोबर साजरे करता याव ेव पढुच्या र्पढीला हा आपला मराठी वारसा सपुिूि करावा हया उद्िेशाने २०१८  च्या 
कायिसममतीने काही ठोस ध्येय डोळ्यासमोर ठेवनू पिभार स्वीकारला. तसेच मडंळाची सिस्य सखं्या वाढविे, सवि वयोगटातील 

सिस्यांना भावतील अस ेकायिक्रम आयोजजत करिे, जास्तीत जास्त व र्वर्वध प्रकारच्या कायिक्रमांचे आयोजन करिे आणि 

र्वशषे म्हिजे नवीन र्पढीला मराठी अजस्तत्वाची र्वचारशलैी ममळावी ही सवि प्रमखु ध्येये समोर ठेवनू कायिसममती वषिभर 
एकजुटीने आणि जोमाने काम करत होती. 

 कायिसममतीने वषिभर अथक पररश्रम करून र्वर्वध कायिक्रम आपल्या सवाांसाठी यशस्वीपिे सािर केल.े  

पहिली ततमािी - मकरसकं्रांत, गढुीपाडवा,  

दिुरी ततमािी - स्वरतरंग (गाण्यांचा कायिक्रम), ‘स्वामी र्ववेकानिं’ व्याख्यान,  

ततिरी ततमािी - उन्हाळी सहल, मराठी बालससं्कार मशबीर,  BMM STEAM प्रकल्प,  

चिथी ततमािी - गिेशमतूी कायिशाळा , गिेश उत्सव व ‘इये मराठीचचये नगरी’, दिवाळी आकाशकंिील कायिशाळा, प्रर्तभा 
स्पधाि आणि दिवाळी कायिक्रम. 

 'इये मराठीचचये नगरी' हया पारंपाररक सांस्कृर्तक कायिक्रमात ५० हुन अचधक कलावतंांनी सहभाग घेतला. तीन मदहने 

एकर्नष्ठ तालीम आणि मेहनत करून हा कायिक्रम यशस्वी सािर केला. कायिसममती आणि मडंळाचे र्वर्वध कायिकत ेहयांनी २-३ 
मदहने अर्तशय पररश्रम घेतल.े सवि कलावतं, कायिसममती   आणि  कायिकत ेहयांनी अर्तशय उल्लखेनीय कामचगरी बजावली. 
त्यांचे प्रत्येकाचे जेवढे आभार मानावेत तवेढे कमी आहे.    
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 सातासमदु्रा पलीकड ेआपल्या मायबोलीचे उत्सव/ सि आपि सविजि एकत्र येऊन  ज्या उत्साहाने साजरे करतो हे 
उल्लेखनीयच आहे. आपि सवािनी मडंळाच्या सवि कायिक्रमांना दिलेल्या भरघोस प्रर्तसाि, प्रेम व सहकायािबद्िल मनापासनू 

कोटी -कोटी धन्यवाि!! 

 मी अत्यतं आनिंी, तपृ्त, आणि ऋिी आहे की  माझा आणि माझ्या कायिसममतीचा हया जगन्नाथाच्या रथाला पढेु 
नेण्यास हातभार लागला !! 

 कुठल्याही स्वयसंेवी ससं्थांच ेकायि हे सभासि, कायिकत,े आणि परुस्कत ेहयांच्या सहभाग व श्रमातनूच पढेु जात असत.े 

ईशान्य ओदहओ मराठी मडंळाला गेली अनेक वषि सवि घटकांनी मडंळाच्या कायािवर र्वश्वास ठेवनू मनापासनू पादठंबा दिला व 

त्यामळेुच ४३ वषाां पवूी पेरलेल्या त्या बीजाचे आज बहारिार वकृ्षात रूपांतर झाल ेआहे.   

 मडंळाच्या प्रगतीचा आलखे असाच चढता राहावा यासाठी आजही आम्हाला आपले सवाांचे र्वचार, सचूना आणि 

मागििशिन हयांची गरज आहे. कृपया त्या सवि सचूना president@neomm.org हया ई -मेल वर जरूर पाठवा.  

 आपि सवि मराठी मडंळींनी आपल्या मडंळाला असचे सहकायि करत राहाव ेआणि ईशान्य ओहायो मधील सवि 
मराठीप्रेमींचे मन एकत्र गुफूंन ठेविारे हे व्यासपीठ र्नरंतर दटकून राहाव ेहीच ईश्वर चरिी प्राथिना.  

 

आपला ऋिी आणि आभारी,  

शखेर  गणोरे  

अध्यक्ष - २०१८  
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२०१८ काययकाररणी 

अध्यक्ष :-  शखेर गिोरे  
             president@neomm.org 

 
उपाध्यक्ष :- अर्नरुद्ध िेशपांड े  

vp@neomm.org 
 

सचचव :-   िीपक भट  
secretary@neomm.org 
 

कोषाध्यक्ष :- उत्कषि हजरनीस   
treasurer@neomm.org 
 

ज्योती संपािक आणि वेबसाईट व्यवस्थापक :-  आनंि मोरे   
editor@neomm.org 
 
 

सांस्कृर्तक कायिवाह :-  राचधका माळगावकर   
    आणि र्वशाखा िेशपांड े 

  culturalsecretary@neomm.org 

 
कायिक्रम व्यवस्थापक :- अजश्वन माळगावकर 
 
बाहयसंपकि  व्यवस्था  :- ररत ूचक्करवार 

 

यवुा / बाल कायिक्रम व्यवस्थापक :- तन्मयी िीक्षक्षत,  
                              आनिं मोरे  
 
अन्न व्यवस्थापक :- केतकी अलरुकर, पल्लवी चव्हाि  

mailto:president@neomm.org
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र्वश्वस्त / सल्लागार :- नीलम गपु्त,े  

   चंद्रशखेर खाडडलकर, 
   श्रीकांत मलमये. 

 
 
ब ृ.म. म. प्रर्तर्नधी :- संिीप िीक्षक्षत 
 
 
मराठी शाळा :- र्नलेश कुलकिी  
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ताडोबा - िाघांचे नंदनिन 

गेल्या काही वषाित जन्मलेल्या अनेक बछड्या मळेु आपल्या महाराष्रातील ताडोबा मध्ये सध्या ८० तें ९० वाघ आहेत. 

ज्या मळेु ताडोबा हे जगभरातील wildlife 
enthusiast साठी आवडत ेपयिटनस्थळ आहे. 
आमच्या गेल्या ताडोबाच्या सफरी मध्ये आम्ही 
फारच भाग्यवान ठरलो. त्या अगोिर बांिीपरू मध्ये 
एकिा वाघाच ेर्नसटत ेSighting झाले हॊत.े पि 

ताडोबाची सफारी धमाल होती. चार दिवसात आम्ही 
७ सफारी घेतल्या आणि त्यात चक्क ६ वेळा 
sighting झाल.े त ेसधु्िा multiple times. वाघीि 
र्तच्या बछड्यांसदहत  - सोनम आणि र्तचे िोन 
बछड ेआणि माया व र्तचे २ बछड.े             
२-३ वेळा upclose. सोनम आणि र्तचे बछडतेर 
चक्क २०-२५ फुटावरुन आणि नतंर मस्त पाण्यात डुबंताना. एकिा 

माया आणि र्तचे बछड ेKill खाताना. त्यानांतर माया त ेkill ओढून नेताना. 

ती एक पवििीच होती. अस ेवाटू 
लागल ेकक ताडोबा मध्ये हे बहुधा 
नेहमीचे असावे. पि तर Guide ने 
गरैसमज िरू केला कक ताडोबा मध्ये 
बरेच वाघ असल्याने sighting होत 
असल ेतरी अस ेइतक्या वळेा आणि 
इतक्या जवळून फार फार कमी वेळा 
असत.े 
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इतरही बरेच प्रािी पहायला ममळाल े- Wild dogs, Wild boars, Eagles आणि इतरही बरेच. फक्त ताडोबाच्या 

habitat मधील leopard आणि अस्वल काही दिसले नाही. तरीही एकूि ती ‘Most Memorable and most fabulous 

vacation’ झाली. 

: - शलैेश आणण गागी आचरेकर 

 

  

Maya is known as ‘Queen of Tadoba’. It is for good reason. She is boldest tigress of India. Due to 

her bold and ‘Don’t care Attitude’ walk very close to tourist gypsies. As per our guide her mother – 

Tara (if I remember her name correct) was similar. 
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मराठी बालिंस्कार सशबीर 
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िाहित्य - बटाटे ४, फरसबी, गाजर २, दहरवा वाटािा, बीट १, कॉनि फ्लोअर ४ मोठे चमच,े ब्रेडक्रम्स, खसखस 
१ मोठा चमचा, हळि १ चमचा, लाल र्तखट १ मोठा चमचा, धने जजरा पावडर १ चमचा, गरम मसाला १ 
लहान चमचा, आले लसुि वाटि १ चमचा, काजुच ेतुकड,े मीठ चवीनुसार, तेल. 

 

कृती-  प्रथम बटाटे उकडुन ते सोलुन मॅश करुन घ्या. फरसबीच ेतुकड ेकरुन, गाजर आणि वाटािा हे सगळे 
अधिवट उकडून घ्या. मॅश केलेल्या बटाट्यामध्ये वरील भाज्या मॅश करुन घाला. नंतर त्यात बीट ककसुन घालिे. 
मग सवि एकजीव करुन त्यात कॉनि फ्लोअ, ब्रेडक्रम्स, खसखस काजुच ेतुकड,े आल लसुि वाटि, हळि, लाल 
र्तखट, धने जजरा पावडर, गरम मसाला आणि चवीनुसार मीठ घालिे नंतर आवडीप्रमािे कटलेटला आकार 
िेऊन ब्रेडक्रम्स मधे घोळवुन शॅलोफ़्राय करिे. 
पुिीना चटिी ककंवा टोमॅटो साॅॅस बरोबर सव्हि 
करिे.  

 

 

 

 

 

 

 

पाककृती - पल्लिी चव्िाण  

बीटरुटचे कटलेट  
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गणेशमूती काययशाळा 
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वििीर 
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उन्िाळी ििल 



19 

 

 

 

 

 

िंक्ांत 
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धचत्रकला - ररततका चव्िाण 
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आकाशकंदील काययशाळा 



22 

 

 

 

मंडळाची आधथयक बाज ू
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पतंग काययशाळा 

STEM Initiative 
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गणपती समरिणूक आणण गणेश िंदना 

इये मराठीधचये नगरी 
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 स्िरतरंग 
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