1| DESSERT

SCHOKOLADEN-
BIRNEN-CHUECHLI

ZUTATEN ZUBEREITUNG
200 g Butter 1. Mandeln in einer Pfanne leicht anrésten und grob hacken
200 g Schoggi 2. Birnen schalen, entkernen und in kleine Wiirfel schneiden
1 Pack Vanillezucker (nach Belieben mit einem Schuss Williams marinieren)
200 g Zucker 3. Butter in Wirfeln bei 80°C / 3 Min / Stufe 1 schmelzen
150 g Milch 4. Schokolade zerbrockeln und beigeben bei 55°C / 3 Min/ Stufe
3 Eier 1.5 schmelzen
100 g Mandeln 5. Milch Vanillezucker und Zucker beigeben 20 Sek / Stufe 2.5
100 g Mehl mischen
% Pack Backpulver 6. Eier beigeben und 20 Sek/ Stufe 3 mischen
2 Birnen geschalt und 7. Mandeln, Mehl und Backpulver beigeben und 30 Sek / Stufe 3
in kleine Wrfel mischen
geschnitten 8. Birnenwurfel mit Spatel unterheben

9. Masse in kleine, gebutterte WEK-Glaser abfullen
BACKEN

In der Mitte des auf 170°C vorgeheizten Ofens fur ca. 30 bis 35
Minuten.
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