1| DESSERT

CREMIGER EISKAFFEE

ZUTATEN

50 g Zucker

10-15 g Loslicher Kaffee
250 g Eiswurfel
500 g Milch

ZUBEREITUNG

1. Zucker und Kaffee in den Mixtopf geben und 10 Sek. / Stufe 10
pulverisieren, mit einem Spatel nach unten schieben

2. Eiswirfel zugeben und 20 Sek. / Stufe 10 zerkleinern

3. Milch beifligen und alles 15 Sek. / Stufe 8 schaumig schlagen

TIPP

Wer mag kann gerne noch 1 bis 2 Kugeln Vanilleglace beifuigen
und in diesem Fall nach Belieben noch etwas Milch beiftigen.
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