1| SAUCEN & AUFSTRICHE

RUEBLI-PEPERONI-
AUFSTRICH (PIKANT)

ZUTATEN

1 Zwiebel, klein
1 Knoblauchzehe
50 g Peperoni
200 g Ruebli
100 g Butter
1TL Salz
Pfeffer, Paprika,
Thymian frisch oder
getrocknet
Wenig Gemusebouillon
150 g Tomatenpuree

ZUBEREITUNG

1. Zwiebel, Knoblauch, Peperoni und Ruebli in Stticken
4 Sek. / Stufe 5 zerkleinern
2. Alles mit dem Spatel nach unten schieben
3. Restliche Zutaten beigeben und 4 Min. /90 ° / Stufe 4 diinsten
4. Abschmecken und nach Belieben nochmals kurz mixen

TIPP
Kann warm oder kalt als Brotaufstrich zum Beispiel als Aperitif
serviert werden.
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